
Weihnachtsbuffet am 25.12 & 26.12.19 
von 11.30 Uhr bis 14.30 Uhr 

Vorspeisen: 

 Roulade von Rotzunge und Hummer mit Ananas-Gurken-Salat 
und Forellenkaviar 

 Vitello Tonnato mit Thunfisch-Kapern-Sauce  
 Marinierter Avocado-Orangen-Salat mit Eismeergarnelen 
 Rosa gebratene Kalbshüfte mit Trüffel-Mayonnaise 
 Vegetarische Anti-Pasti mit Rote-Bete-Carpaccio, gegrilltem 

Gemüse, Tomaten, Schafskäse, Gemüsequiche, Oliven und Melone  

Suppe: 

 Süßkartoffel-Mango-Suppe mit sanftem Chili und Croutons 

Hauptgerichte 

 Gebratenes Heilbuttfilet auf Perlgraupen-Risotto mit 
gegrilltem Fenchel und Mandeln 

 Braten von der Oldenburger Bauernente mit  
Preiselbeerapfel, Rotkohl und Kartoffelknödel 

 Geschmorte Damwildkeule mit Schwarzwurzeln in Rahm 
und Kartoffelgratin 

 Italienische Gemüse-Lasagne mit Tomaten und Parmesan 

Dessert:  

 Weihnachtliches Dessertbuffet   
 
Preis: 39,90 € p.P.  


